
IL RADICCHIO ROSSO DI TREVISO E' UN PRODOTTO UNICO, INIMITABILE, 

ESPRESSIONE DELLA CULTURA AGRICOLA DELLA MARCA TREVIGIANA. 

IL COSIDDETTO “SPADON”, LO SPADONE, E' UNO DEI NOSTRI 

PRODOTTI TIPICI PIU' FAMOSI AL MONDO. E, ANCHE PER QUESTO, E' 

STATO IL PRIMO ORTAGGIO A OTTENERE IL RICONOSCIMENTO IGP 

DALLA COMUNITA' EUROPEA NEL 1996. PRIMO IN ITALIA E' ANCHE IL 

CONSORZIO DI TUTELA DEL RADICCHIO, GARANTE DI UNA FILIERA 

DI PRODUZIONE LEGATA AL TERRITORIO.

LE QUALITA' E LA PRELIBATEZZA DEL RADICCHIO FONDA LE RADICI 

NELLE ACQUE LIMPIDE DEI NOSTRI CORSI D'ACQUA CHE CONTRIBUISCONO 

ALLA CRESCITA DELL'ORTAGGIO DONANDOGLI IL CARATTERISTICO 

COLORE ROSSO. UNA VERA E PROPRIA TRASFORMAZIONE, QUELLA 

DEL RADICCHIO, CHE IN PASSATO ERA ATTRIBUITA A UNA MAGIA 

DEL MASSARIOL, FOLLETTO DELLE NOSTRE LEGGENDE.

L'AREA DI PRODUZIONE DEL RADICCHIO ROSSO DI TREVISO IGP 

COINCIDE CON UN AMPIO TERRITORIO TRA LE PROVINCE DI 

TREVISO, PADOVA E VENEZIA. NELLE SUE DUE TIPOLOGIE, PRECOCE 

E TARDIVO, VIENE COLTIVATO SU SUOLI PROFONDI E BEN DRENATI. 

CARATTERIZZATO IN ENTRAMBE LE TIPOLOGIE DA PARTICOLARE 

CROCCANTEZZA E DA GUSTO AMAROGNOLO, IL RADICCHIO SI 

SPOSA ALLA PERFEZIONE IN PRIMI E PIETANZE DI OGNI TIPO, 

DIVENTANDO QUINDI IL PRINCIPE DELLA CUCINA. DAI RISOTTI ALLA 

CARNE, SINO A DOLCI E CONFETTURE.
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